SUPPEN

BEILAGE

1. Tomatensuppe 5,00
2. Hithnersuppe " 5,00
4. Oliven-Peperoni 5,00
5. Tzatziki " 4,50
6. Feta-Kise gegrillt " 8,50
mit Peperoni, Tomatens-
scheiben und Zwiebeln
7. Feta natur 7,50
8. Tyropitakia 8,00
9. Bekri-Mese """ 13,50
kalte Vorspeisen: Dolmadakia,
Feta, Oliven, Peproni, Tzatzi-
ki, Gigantes (dicke Bohnen)
12. Symposion-Salat " 14,50
Tomaten, Gurken, Eisberg-
salat, grilltes Lachsfilet
15. Bauernsalat " Griechisch 11,50
Tomate, Gurke, Zwiebel, Oli-
ven, Peperoni und Fetakise, mit
griech. Olivendl abgeschmeckt
16. Thunfischfilet 4 12,00
Tomate, Gurke, Eisbergsa-
lat, Zwiebel, Fetakése, Pepero-
ni, Oliven und Thunfisch
18. Scampi-Salat " 14,50
Tomate, Gurke, Eisbergsa-
lat, Scampis und Dressing
19. Tomaten-Gurkensalat 5,50
21. Krautsalat 4,00
23. Gemischter Salat 14,90

25.

26.

27.

28.

30.

31.

33.
334.
36.

37.
38.
39.

Tomate, Gurke, Eisbergsalat, Zwie-
bel, Oliven, Peperoni mit Gy-
ros oder Hahnchenbrustfilet

Dolmadakia 6,00
mit Reis gefiillte Weinblatter
Saganaki 7,50
panierte Fetakise frittier

oder aus dem Backofen

Gegrillte Peperonis 6,50
mit Knoblauch und Olivendl verfeinert
Gigandes " 7,00
dicke Bohnen in Tomatensauce
Fetakise iiberbacken " 8,50

mit Tomate, Zwiebel und Paprika

Auberginen iiberbacken” 8,00
mit Fetakdse

Baby Kalamaris"'gegrillt 10,50
Aglio mit Scampi* 14,50
Gefiillter Paprika" 8,50
Spitzpaprika mit Kése und

Schinken gefillt

Zucchini gebraten 7,50
Auberginen gebraten 7,50
Vorpeisen-Teller* 14,00

genischte Vorspeisen: Fetakdse,
Paprika, gebratene Zucchini und
Aubergine, Saganaki und Tzatziki

41. Reis 3,50

42. Pommes frites 3,50

43. Kroketten® 4,50

44. Folienkartoffel “ 6,50
mit Tzatziki oder Krauterbutter

45. Skordopromo 4,00

40. Pittabrot ¢ 1,50
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46. Spaghetti L4 mit Tomatensauce 7,00

47. Chicken Nuggets * 7,00
mit Pommes frites

48. Schnitzel mit Pommes frites 8,00

55. Gyros Kalimera " 16,50
Gyros-Pfanne mit Champignons
und Zwiebel in Weinsahnesauce

56. Gyros 13,90
mit Pommes frites oder Reis, dazu Salat

57. Gyros-Pfanne “! 16,50
Gyros mit Rahmsauce
oder Metaxasauce

58. Gyros Metaxa ‘! 16,50

aus dem Backofen, mit Pommes frites

59. Bauernspief3 Reis und Salat 14,50

60. Souzoukakia Reis und Salat 13,50

61. Gefiilltes Bifteki " 15,50
mit Fetakise, Reis und Salat

64. Rinderleber 14,90

mit gerdsteten Zwiebeln, Reis und Salat

66. Schweinefilet 18,00
mit Reis und Salat
67. Schweinefilet gefiillt" 19,50

mit Kése gefiillt, dazu Reis und Salat

68. Souvlaki Spezial 16,00

Schweinefiletspies mit Reis und Salat

71. Schweinemedaillons 17,90
mit Pfefferrahmsauce '
74. Rumpsteak 23,90

Argentinisches Rumpsteak von ca.
250 g mit Pommes frites und Salat

75. Rumpsteak “** 24,90
mit Rostzwiebeln, auf Wunsch mit
Pfeffer-, Rahm- oder Metaxasauce

76. Lammkarree 23,90
mit Honigsauce, Pom-
mes frites und Salat

77. Lammkarree 23,50

mit Pommes frites und Salat

78. Lammfilet mit Reis und Salat 22,50

81. Hiahnchenfilet 17,00
mit Reis und Salat

86. Onassis Teller 15,00
Gyros, zwei Suzukakia,
dazu Reis und Salat

87. Janna Teller 15,00

Gyros und zwei Rinderle-
ber, dazu Reis und Salat

88.

89.

91.

92.

93.

94.

96.

98.

99.

Grisiano Teller
Gyros, Souvlaki, Reis und Salat

Mandri Teller
Gyros, zwei Lammbkar-
ree, Reis und Salat

Maria Teller
Gyros, Lammfilet, Reis und Salat

Athanasia Teller
Gyros, zwei Schweine-
filets, Reis und Salat

15,00

17,50

18,50

16,50

Bauern Teller
Gyros, ein Steak, 1 Souv-
laki, Reis und Salat

Thalassa Teller "'
Gyros, Kalamaris, Reis und Salat

17,50

17,50

Kota Teller 16,50
Gyros, Hihnchenbrust-

filet, Reis und Salat

Katofli Teller " 17,50

Gyros, gefiilltes Bifteki, Reis und Salat

Hahnchenbrustfilet 16,50
Héhnchenbrustfiletspiefd mit Senf-
sauce, dazu Reis und Salat

FUR ZWEI PERSONEN

100. Kalimera Platte 38,00
Gyros, zwei Stiick Rinderleber,
zwei Suzukakis, zwei Souvlakis,
Pommes frites, Tzatziki, Salat
Jede weitere Person 18,00
103. Baby Kalamaris 18,50
mit Piiree und Salat
104. Atlantik Seezungenfilet 22,50
mit Piiree und Salat
105. Lachsfilet mit Piiree und Salat 18,50
107. Fischplatte 23,50
zwei Scampis, zwei Kalamaris, ein
Lachsfilet, ein Atlantik Seezungentfilet,
Piiree und Salat
108. Scampi mit Piiree und Salat 20,50
109. Schwertfisch mit Piiree & Salat19,50
118. mit Kritharaki 17,00
119. mit Spaghetti 17,00
120. mit dicken Bohnen 17,00
121. mit Auberginen 17,00
130. Moussaka 16,50
131. Gemiisepfanne vegetarisch 14,50
151. Spaghetti mit Tomatensauce 12,00
152. Spaghetti mit Bolognese 13,50
153. Spaghetti mit Lachs 16,00



BURGER

BIER VOM FASS

ITALIENISCHE LANDWEINE

156. mit Rinderfilet 14,90 220. ® o 0,31 3,00
Hacksteak, Gouda, Bacon, To- N )
mate, Zwiebel, Pommes frites, 221. ‘Z(%'g‘h&—;'m N 0,41 3,60
Sauce und griiner Salat 222 ¢ 031 3,00
. [fa b bl
SAUCEN . Alste 0al 360
. Henediktine issbier™ o, >
160. Rahmsance 550 228 Egp:ﬂl}iﬂfm Weissbier 0,31 3,50
161. Pfeffersauce 3,50
162. Metaxasauce 3,50 FLASCHENBIERE
163. Ketchup/ Mayonnaise 0,50 224. Benediktiner Weissbier 0,51 4,50
Hefeweizen, Kristall
DESSERTS oder Dunkel
225. Malzbi 0,331 ,00
170. Schokoladensouffle 6,00 2 Hafz 1<?r . 331 3
171. Karidopita mit Eis 600 220 1 clewelzen 055 430
172. Jaurtomelo 6,00 octri ol
Joghurt mit Honig und Niisse 227. :KOStfll(Blelrlf . 0,331 3,00
173. Gemischtes Eis 5,50 229. Bier alkoholfrei ® 0,331 3,00
drei Kugeln mit Sahne
¢ GRIECHISCHE SPIRITUOSEN
174. Halva 5,00
o 231. Ouzo (37,50 %) 2c 2,50
GETRANKE 0,2 l 0,4 l 232. OuZO Feige 3,00
177. Maracuja 2,40 4,00
178. Rhabarberschorle 2,40 4,00 SPIRITUOSEN 2
. 241. Amaretto (28 %) 3,00
HEIBE GETRANKE 242. Jagermeister (25 %) 2,50
190. Tasse Kaffee 2,80 243. Masticha Spirit (30 %) 3,00
191. Tasse Tee diverse Sorten 2,80  244. Grappa (40 %) 3,00
192. Cappuccino 3,00 255. Whisky (40 %) 4,00
193. Espresso 2,00 256. Bacardi (37,5 %) 4,00
194. Mokka 2,00 257. Wodka (37,5 %) 4,00
195. Latte Macchiato La 3,50 258. Aperol (11 %) 6,00
ALKOHOLFREIE GETRANKE BRANDY 2c
0,21 0,41 250. Metaxa 5 * (38 %) 2,80
200. (st 2,40 4,00 251, Metaxa 7 * (40 %) 3,00
201. Cllsly tighis ™ 2,40 4,00
PN SEKT
202. (&m . 2,40 4,00
J\ 265. Sekt Glaso,11 3,00
203. |GGl 240 400 cHAMPAGNER
Fl.o,751
204. Sﬁ“—} 2,40 4,00 7
266. Moét & Chandon *” 119,00
205. Apfelschorle 2,40 4,00 Ice Imperial, Champagner
210, Minerslwasser 0251 220 et
211. Apfelsaft 0,2 1 2,50 11) mit SuBungsmittel, (12) enthalt eine Phenylalinquelle, (14) mit Taurin
212. Orangensaft 0,21 2,50
213. Kirschsaft 0,21 2,50 a ngr a
214. Traubensaft 0,21 2,50 Griechisches Restaurant
215. Bitter Lemon" 0,21 2,50
7 5 N -
216. Mineralwasser 0,751 5,50 2y 0421 5664321 5

270. Lambrusco *! 0,21 5,50
rot, lieblich

218. Lambrusco 0,51 11,00

271. Chardonnay " 0,21 5,50
weifs, trocken

220. Chardonnay 0,51 11,00

273. Merlot *" 0,21 5,50
rot, weich, harmonisch

223. Merlot 0,51 11,00

274. Pinot Grigio" 0,21 5,50
weifs, trocken

224. Pinot Grigio 0,51 11,00

275. Rosé " 0,21 5,50

225. Rosé 0,51 11,00

276. Demestica *" 0,21 5,50
weifS oder rot, trocken

243. Demestica 0,51 11,00

277. Retsina *" 0,21 5,50
weif, geharzt

244. Retsina 0,51 11,00

278. Imiglikos " 021 5,50
weilS oder rot, lieblich

245. Imiglikos 0,51 11,00

279. Makedonikos*" 0,21 5,50
weifs, trocken

246. Makedonikos 0,51 11,00

280. Naussa *" 0,21 5,50
rot, trocken

247. Naussa 0,51 11,00

281. Mavrodafni " 0,21 6,50
rot, Likorwein, siif3

248. Mavrodafni 0,51 12,50

282. Muscat *" 0,21 6,50
Likorwein, weif3, suf3

249. Muscat 0,51 12,50
FLASCHENWEINE  (0,75L)

290. rot " 26,50
ein regionaler, trockener Wein
mit vollmundigem Geschmack.

291. weifs " 24,00
ein regionaler, trockener
Wein aus Makedonien

292. GEROVASSILIOU weifs 24,00

ein regionaler Wein von Epanomi

Ei. Eier Fi. Fisch Kr. Krebstiere La. Milch SI. Sellerie Se. Sesamsamen
Sw. Schwefeldioxid & Sulfite En. Erdniisse Gl. Glutenhaltiges
Getreide Lu. Lupine Nu. Schalenfriichte Sf. Senf So. Sojabohnen
Wt. Weichtiere # kann Spuren von Ei und Senf enthalten , * kann
Spuren von Ei, Soja, Milch und Senf enthalten




